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PREFACE

L’alimentation a pris une place croissante dans notre quotidien en devenant pour le
consommateur et les pouvoirs publics une préoccupation de tous les instants. Si les
principales angoisses résidaient jadis dans la satisfaction des besoins élémentaires en termes
d’acces a la nourriture, 'équation a fondamentalement changé au cours de ces trente der-
ni¢res années. La stratégie consistant en une production quantitative a progressivement
laissé la place a des préoccupations plus qualitatives : la sécurité sanitaire de I'alimentation,
sa qualité nutritionnelle et gustative sont aujourd’hui les priorités dans les pays dévelop-
pés. Les consommateurs francais et européens se déclarent de plus en plus préoccupés par
leur possible exposition viz I'alimentation a des résidus de substances chimiques, additifs
alimentaires, pesticides, polluants industriels ou matériaux au contact des aliments. Lévo-
cation de denrées importées de pays-tiers pouvant contenir des résidus médicamenteux ou
phytosanitaires provoque de plus en plus souvent de vives réactions voire un rejet de la
part des consommateurs. Malgré un processus européen d’évaluation et de controle des
denrées alimentaires parmi les plus stricts au monde, les crises sanitaires ou les fraudes
se sont succédées, depuis 'émergence de 'encéphalopathie spongiforme bovine (ESB) en
1990, la fraude a la viande de cheval, les contaminations alimentaires par les dioxines ou
les PCB, la mélamine, et jusqu'au fipronil dans les ceufs en 2017 ; toutes ces crises érodent
la confiance des consommateurs dans les politiques menées en maticre de sécurité sanitaire
des aliments et dans les opérateurs des fili¢res agro-alimentaires. Pour rehausser la protection
de la santé du consommateur, I'Union européenne poursuit la mise en place d’un arsenal
réglementaire toujours plus perfectionné, qui aspire a rendre encore plus efficace la maitrise
de la sécurité sanitaire dans une responsabilisation conjointe des acteurs publics et privés,
sans pour autant endiguer ce qui apparait comme une crise de confiance des consommateurs.

Lambition de ce livre est d’expliquer, autour des principes fondateurs de I'analyse de
risques, comment les acteurs s'organisent pour évaluer le risque, proposer des mesures de
gestion des risques identifiés et enfin communiquer sur le risque, expliquer les options
de gestion et susciter 'adhésion des consommateurs aux décisions publiques mises en
ceuvre. A travers les différentes contributions de cet ouvrage que Valérie Camel, Gilles
Riviere et Bruno Le Bizec ont coordonné, le lecteur trouvera les éléments d’analyse qui
lui permettront de construire sa propre opinion sur ce sujet ol bien souvent la passion
Iemporte sur la raison, et ol le ressenti et le subjectif supplantent la réalité. Nul doute que
cet ouvrage restera comme une référence de 'état de I'art en termes d’analyse du risque
chimique associé a I'alimentation. J’espére que vous prendrez comme moi beaucoup de
plaisir a lire cet ouvrage.

Roger Genet
Directeur général de ’Agence nationale de sécurité sanitaire de I'alimentation,
de I’environnement et du travail (Anses)






AVANT-PROPOS

Le principal objectif de cet ouvrage est de donner aux lecteurs les éléments essentiels a la
compréhension des rouages de I'analyse de risque au regard des dangers chimiques liés
a notre alimentation et telle qu’elle est aujourd’hui généralement pratiquée dans le monde,
en France en particulier. Nous avons choisi de séparer les processus qui sont typiquement
ceux du périmetre de I'évaluation du risque de ceux réservés a la gestion de ce dernier.
Alors que la premiére phase de la démarche est de nature scientifique et traditionnellement
conduite par des agences sanitaires spécialisées, la seconde tombe dans le giron du politique
en étant concrétement pilotée par les grandes directions générales des administrations.

Nous avons choisi d’illustrer ces grands principes par une sélection de cas pratiques,
traités par des spécialistes francais que nous avons invités en raison de leur expertise sur ces
sujets. Ces derniers concernent des substances chimiques le plus souvent historiques parfois
plus émergentes, organiques ou inorganiques, tombant dans la définition de résidus de
substances réglementées ou encore contaminants de 'environnement d’origine anthropique
ou non. Nous avons estimé nécessaire de conclure cet ouvrage, qui compte 29 chapitres et
44 contributeurs, par une projection de ce que pourraient étre les perspectives en termes
de stratégies d’évaluation et de gestion du risque, mais aussi les défis actuels ou futurs dans
ce domaine et les disciplines afférentes.

Valérie Camel
Gilles Riviere
Bruno Le Bizec
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